
BENVENUTO



APERITIVO

TRENTO CLASSICO
ABATE NERO DOSAGGIO ZERO

8

CHAMPAGNE MAURICE GRUMIER
Ô MA VALÉE B. DE NOIRS EXTRA BRUT

14

CONSIGLIAMO LA SCELTA DEL MENU PER L’INTERO TAVOLO

LA LISTA DEGLI ALLERGENI È A VOSTRA DISPOSIZIONE

PRESSO L’ACCOGLIENZA



IL MENU  CONTEMPORANEO

SCAMPO E LA SUA ROYALE

CARPACCIO DI RICCIOLA E MELA VERDE

OSTRICA E VITELLO

SGOMBRO ALLA MARINARA

RISO ALLE VONGOLE

FUSILLO ALLE CIME DI RAPA
ALICI UVETTA E GENZIANA

ROMBO CAVOLFIORE E TIMO

RAZZA E CARCIOFO

LIMONE E CAFFÉ

CREME BRULÉ ALLA FAVA TONKA  
SALSA DI MELE E GELATO ALLO YOUGURT

120



LA NOSTRA TRADIZIONE

CICORIA E CICALE

TRIGLIA IN SKAPECE ESPRESSA 

SPAGHETTINO AGLIO OLIO E MAZZANCOLLE

RICCIOLA IN GUAZZETTO

CON FRUTTI DI MARE 

FRANGIPANE ALLE PERE

VANIGLIA E CARDAMOMO

80



IL PICCOLO MENU

DAI PRECEDENTI MENU 

TRE PIATTI 

A VOSTRA SCELTA

60

DISPONIBILE DA MARTEDÌ A VENERDÌ A PRANZO



 SCAMPI AND HIS ROYALE

AMBERJACK CARPACCIO AND GREEN APPLE

OYSTER AND VEAL

MARINARA MACKEREL 

RISOTTO WITH CLAMS

FUSILLO WITH TURNIP TOPS

TURBOT FILLET, CAULIFLOWER AND THYME 

RAY FISH AND ARTICHOKE

LEMON AND COFFEE

CREME BRULÉ WITH TONKA BEAN

APPLE SAUCE AND YOGURT ICE CREAM

120

IL MENU CONTEMPORANEO



MANTIS SHRIMPS AND CHICORY

RED MULLET IN EXPRESS SKAPECE STYLE 

SPAGHETTINI WITH GARLIC, OIL AND KING PRAWNS 

AMBERJACK “IN GUAZZETTO” AND SHELLFISH

PEAR FRANGIPANE

VANILLA AND CARDAMOM

80

LA NOSTRA TRADIZIONE



FROM THE PREVIOUS MENU

THREE DISHES

ON YOUR CHOICE

AVAIBLE FROM TUESDAY TO THURSDAY AT LUNCH

IL PICCOLO MENU

60



FELICI DI ACCOGLIERVI,
AUGURANDOVI UNA PIACEVOLE ESPERIENZA


